
寺社巡り春夏秋冬の皆様
^本 日のお料理

Amuse‐bouche
ズワイガニのフラン

Hors―d'…
キングサーモンムース

コンコンブルソースとハイビスカスのソース

Potage
えんどう豆と松の実のポタージュ

Poisson
ヒラスズキのムニエル

ソースサフラン

Vlande
ブラックアンガス牛フィレ肉と

フォアグラのロッシーニ風

Dessert

特製デザー ト盛 り合わせ

Pain
パ じ/

雛

コー ヒー  紅茶  ハイ ビスカスのア ンフュー ジ ョン

エルダーベリーのオーガニックハープティ

本 日のおすすめお飲み物

南フランスのスパークリングフイン BaЮn Brut 860円 (税込)

ロワール地方の華やかな白ワインTouraine sau宙 gnon 700円
ボル ドーのエレガントな赤ワインCh s8on-910円
生ビール (ホ ップが爽やかなハー トランド生)Biere 700円

ノンアルコール

南国の果実カムカムスパークリング caIElllcaIIll1 60円

大人の赤ぶ どうジュース 」lls de rasm louge 590円
マンゴージュース (マ ンゴーの王様アルフォンソ)590円
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